FINE DINING EXPERIENCE

Selezione di sapori venezianiabasedipesce .......cooooviiiiiiiii. €34’06'
Venetian seafood assortment

Trilogia di CaApPesSANte €26,00
Scallop trilogy

Tartareditonnorosso agliagrumi.........oooo . €27,00
Red tuna tartare with citrus

Trisinsaor (sarde,scampi,gamberi). oo €28,00
Tris in Saor (sardines,langoustines,shrimp)

Carpacciodi manzo conrucolaescaliedigrana........................... €28,00
Beef carpaccio with rocket and parmesan shavings

Selezione di formaggilocali, confetture e miele di barena......... €25,00
Local cheese selection with jams and lagoon honey

Prosciuto san daniele con Burratao Bufola.................o. €28,00

San daniele Prosciutto with Burrata or Buffalo

Linguine alla bUSErQ .o €32,00
Linguine with busara sauce

Paccheriall'astice e pesto di pistacchio ... €33,00
paccheri with lobster and pistachio pesto

Spaghetti fruttidimare conastice.......oooi €37.50
seafood spaghetti with lobster

Tagliatelle fresche all’'uovo conragu d’anatrae cacao amaro ........ €28,00
Fresh egg tagliatelle with duck ragu and bitter cocoa

Ravioliricotta spinaci con olio tartufatto............... .. €37.50
ricotta and spinach ravioli with truffle oil

Risotto con meraviglie di Mare. ... €34.50
risotto with seafood wonders

Risotto con sacciliaeradicchioditreviso.......ocoo €32,00

risotto with saccilia and Treviso radicchio

MINIMO DUE PORTATE PER PERSONA / MINIMUM TWO COURSES PER PERSON /MINIMUM DEUX
COURS PAR PERSONNE/MINDESTENS ZWEI KURSE.
SERVIZIO 12%, COPERTO 3€



FINE DINING EXPERIENCE

Filetto dirombo chiodato alla mediterranea ... €38,00
Mediterranean-style turbot fillet

Frittura di adriaticocon verdure croccante ..., €34,00
fried Adriatic fish with crispy vegetables
Tagliataditonnorossoincrosta di pistacchio di Bronte .............. €35,00
Red tuna steak in Bronte pistachio crust

tagliatadi angus con porcini e scaglie digrana e tartufo nero....... €36,00
Angus steak with porcini mushrooms, parmesan shavings and black truffle
Costicine diagnello allo scottadito ... €34,00
Grilled lamb chops

Filettodimanzo albarolo e porCini...oo €38,00

beef fillet with Barolo and porcini mushrooms

T R A M I S U o €11
Tiramisu
Crema Catalana .o €11

catalan cream
PaNNA COtta o €11
Cooked Cream
Souffle al ciocColato. . €11

chocolate souffle

MINIMO DUE PORTATE PER PERSONA / MINIMUM TWO COURSES PER PERSON /MINIMUM DEUX
COURS PAR PERSONNE/MINDESTENS ZWEI KURSE.
SERVIZIO 12%, COPERTO 3€



